
Nos entrées 

Escargots de Bourgogne 12 pièces 

Caracol borgonha 

Burgundy snail 

15,5 € 

Escargots de Bourgogne 6 pièces 

Caracol borgonha 

Burgundy snail 

11,5 € 

Gambas à Luso 

Gambas à Luso 

Shrimp Luso 

16 € 

Salade de poulpe 

Salada de polvo 

Octopus salad 

14,5 € 

Saucisson « Alheira » aux œufs brouillés 

Alheira com ovos mexidos 

Alheira with scrambled eggs 

14,5 € 

Palourdes façon “Bulhão pato” 

Ameijoa à bulhão pato 

Clams “bulhão pato” style 

15,5 € 

Tomates crevettes 

Tomate rechiado com camarão 

Tomato with shrimps 

19 € 

Cuisses de grenouille 

Coxas de rã 

Frog legs 

16,5 € 

 

 

 

 

 

 



Nos viandes 

Bitoque 

Steak with egg 

20 € 

Brochette de viande mixte 

Espetada mista de carne 

Various grilled meat 

25 € 

Brochette O’Luso 

Espetada de carne O’Luso 

28 € 

Cordon Bleu 

23 € 

Côte d’agneau 

Costeleta de Borrego 

Lamb chop 

24,5 € 

Côte-à-l’os 

Costeleta de Vaca 

Cow cutlet 

25,5 € 

Entrecôte grillé * 

Entrecoto de vaca 

Cow steak 

26,5 € 

Escalope de porc grillé * 

Escalopes de porco 

Porc steak 

19 € 

Escalope de poulet grillé* 

Escalopes frango 

Chicken steak 

19 € 

Escalope de Veau grillé* 

Escalopes de Vitela 

Veal steak 

23 € 

 

Escalope viennoise* 

Escalope panado 

Schnitzel 

23,5 € 

Filet de boeuf poivre vert 

Medalhões à pimenta verde 

Green pepper Beef 

30 € 

Francesinha 

Fillet steak, ham and smoked sausage sandwich 

covered with cheese and sauce 

19 € 

Longe de porc façon « Lagareiro » 

Lombinhos de Porco à Lagareiro 

Porc tenderloins style « Lagareiro » 

23 € 

Steak de Boeuf "terre et mer" 

Frango churrasco 

Grilled chicken 

29,5 € 

Steak cheval* 

Bife de cavalo 

Horse steak 

23 € 

Viande façon “Alentejana” (min. 2 personnes) 

Carne de Porco alentejana 

Meat style “Alentejana” 

57 € 

Tomahawk grillé 

Tomahawk grelhado 

Grilled Tomahawk 

38 € 

* Sauce au choix 

Crème champignon, Sauce provençale, Poivre 

vert 

3 € 

 

 

 



Nos poissons 

Paella (min. 2 personnes) 

Paella 

Paella 

60 € 

Cassoulet fruits de mer (min. 2 personnes) 

Feijoada de marisco 

Shellfish bean stew 

58,8 € 

Cataplana de crustacés (min. 2 personnes) 

Cataplana de marisco 

Cataplana de marisco 

58,5 € 

Dorade grillée 

Dourada grilhada 

Grilled Golden Bream 

24,5 € 

Gambas grillées 

Gambas grelhadas 

Grilled Prawns 

32,5 € 

Grillade mixte de poisson 

Grelhada mixta de peixe 

Mixed grilled fish 

29 € 

Lotte au Vin de Porto 

Tamboril à vinho do Porto 

Burbot with Porto Wine 

27 € 

Morue façon “Bràs” 

Bacalhau à Bràs 

« Bràs » style Codfish 

20,5 € 

 

Morue façon “Lagareiro” 

Bacalhau à Lagareiro 

« Lagareiro” style Codfish 

29,5 € 

Morue façon Luso 

Bacalhau à Luso 

O’Luso style Codfish 

28 € 

Riz aux fruits de mer (min. 2 personnes) 

Arroz de marisco 

Shellfish rice 

58,5 € 

Saumon grillé 

Salmão grelhado 

Grilled Salmon 

24 € 

Saumon sauce champagne 

Salmão molho champagne 

Salmon with champagne sauce 

26 € 

Scampis géants flambées 

Scampis grandes Flambegados 

Big flavoured Scampis 

34 € 

Tagliatelle aux gambas 

Esparguete com gambas 

Spaghetti with prawns 

23 € 

Poulpe façon "Lagareiro" 

Polvo à Lagareiro 

"Lagareiro" style Octopus 

30 € 

 

 

 

 

 



Nos desserts 

Dessert maison 

7,5 € 

 

Nos glaces 

Assiette gourmande 

7,5 € 

Banana Split 

7,5 € 

Café glacée 

7,5 € 

Coupe à Luso 

7,5 € 

Coupe colonel 

7,5 € 

Dame blanche 

7,5 € 

Nougat glacée 

7,5 € 

 


